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La table à partager 

du Barbecue

Toutes nos viandes sont issues de l’élevage
Français. Tous nos plats sont réalisés en

utilisant le four à la braise.

Réservation au 04 98 04 54 54

Ouvert tous les jours sauf le jeudi 
pour le déjeuner de 12h00 à 14h30

LE BARBECUE avec sa vue mer exceptionnelle vous
propose un moment de partage à vivre en famille

ou entre amis. 

Sur le littoral, à l’ombre des pins, le chef vous
propose une cuisine provençale et conviviale, au

feu de bois : belles pièces de viande à la braise,
poissons grillés, grandes salades à partager et, en

dessert, les tartes aux fruits historiques du
Provençal.

(Assortiment)Accompagnements

Pommes de terre grenaille braisées au four
Tomates rôties aux herbes de la GarRigue
légumes du jour cuits au barbecue 

poissons de méditerranée entiers grillés à la braise, 
sauce vierge

gambas Black Tiger flambées au Limoncello et ESTRAGON

Côte de bœuf de 500g sauce Pesto de tomate confite

T Bône de veau, laqué au soja et agrumes

Tomahawk charolais de 1200g (pour 3 personnes)

Plats
14 € 
les 100G

65€

65€

180€

50€

Nos tartes
Tarte au Citron

Tarte aux Pêches

Tarte aux Fraises

Tarte abricots 

10€

10€

10€

10€

entrées à partager, Plat au choix, assortiment de deux
desserts au choix

La formule Barbecue 80€

tomates anciennes de l’été, à la mozzarella Di Buffala 
et leurs condiments provençaux

L’Aubergine Provençale cuite au four à braise, 
Chèvre frais des Garrigues

Entrées
 20 €
 

 20 €
 

(la part)
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The Sharing Table

the Barbecue



The Sharing Table of 

the Barbecue

Open every day except Thursday
 for lunch from 12:00 to 14:30

THE BARBECUE with its exceptional sea view offers you a
moment of sharing to enjoy with family or friends.

On the coastline, under the shade of pine trees, the chef
invites you to experience a friendly and traditional

Provençal cuisine, cooked over an open fire: large cuts 
of meat grilled on the embers, grilled fish, big salads 

to share, and for dessert, the historic fruit tarts 
of Provence.

All our meats come from French farms. All our dishes 
are prepared using the charcoal oven.

Reservations at +33 4 98 04 54 54

THE BARBECUE SET MENU

Starters to share, Choice of main dish AND CHOOSE AN
Assortment of two desserts

80€

STARTERS

Three starters to share, selected by the Chef according to the season
and daily arrivals  -  heirloom tomatoes with mozzarella di Buffala and
Provençal condiments, or oven-roasted aubergine with fresh goat
cheese from the Garrigues.

DISHIES

Black Tiger prawns flamed with Limoncello and tarragon

Whole Mediterranean fish, grilled over embers, 
WITH virgin sauce

500g rib steak with sun-dried tomato pesto sauce

1200g Charolais Tomahawk (for 3 people)

Veal shank glazed with soy and citrus

SIDES

OVEN-BRAISED SCALLOPED POTATOES

ROASTED TOMATOES WITH GARIGUE HERBS

GRILLED SEASONAL VEGETABLES

Our Tarts

Peach Tart

Apricot Tart

Strawberry Tart

14€ LES 100G

65€

65€

50€

180€

(ASSORTIMENTS)

(LA PART)

10€

10€

10€

10€


