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Les tites d ' affiche Toulon - Hyéres

Benjamin et Damien Piffet

La passion du
gout en héritage

Les deux fréres offrent une cure de jouvence au Provencal,
institution familiale de la presqu'le de Giens. Avec cette troisieme
génération aux manettes, lareléve gourmande est assurée.

a bditisse plantée aid o uir
du villngg e Giens peut
impressionner, mais il ne
Faut pas hésiter & cn fran-
chir les portes pour rencontres Damascn
et Benjomin Piffer. Yailh maintenant
un peu plus de deux ans que les deux
frires ont reprs 'éablissemant fondé
par leur grand-pére, en 1951, Par faci-
Lité ? Certainement pans ! Le Provencal,
c'csl un hddel, quatre restauranis ct
une certaine réputation b lenir. Mai
le tendem possede 1'Energie de la jeu-
nexse ¢l mel 10U En (EuyTe oL conser-
wer I'esprit familial des lieux, toul en
y apporiani une loache de modernité
Alors gue Damicn s‘occupe de la par-
tie gestion, Benjamin, lud, se comacre
& |a cuisine. 1l supervise la bnigade,
avee be chel Laurent Bats, et s"affaire
b dénicher les meilleurs iepumes supris
des producteurs locaux ou négocier
lex plus belles pﬁ&ﬂ.s de p.uhm FUpris
des phcheurs de Grens [ s'occupe nussi
de la pltisserie, gui coatribue depuis

bongtemps & la renommée de In mai-
son. L'hiver dernier, bes [rires Piffet
e sonl altelés b ofirir une cure de jeu-
nesis au resfaprant gastronomique
{La Rascasse), tandis que la partic bis-
7ot {La Brasserie du Provengal) a été
rénovée. Cette petile salle qui ouvre
sur la place du village se révile un
espace de convivialité,

REMDRE LEUR CUISINE
Ici, on déguste une ceillstic provengale
ou un filet de rascasse poédlé, beurre
blane aux jus de crustacés Avecsa lor-
mule & prix dowx, Mendrair permet de
profiter de |'excellence des produils de
| @ mizison sans s puiner, Lin trés bon
pilan sur ka presqu’ibe. Mads pour décou-
wrir I"ime des heux et profiver de la vue
sur bes Thes d'Or, il faut 'attabler & la
terrasse de La Rascasse, ob les Larifs
restent raisonnnbles & midi. « Molre
objectil vise & démysaifier I'image pres-
tigheuse de la maison ct la rencre acoes-

sible i tous. DFod motne fommude déjeu-
ner & 15 € », commente Damicn. Le dos
de daurade et se5 sspenges on deux auis-
sons et cébettes fonduss eomposant
une sssdeiie [égdre ot loute en finewe
Les bees sucrds, eux, piochent dans le
buifict de dessers prépand, chaque matin,
par Benjamin. « Nous avons gardé
les |:-!.'|M||r|1|¢1 prnrxnb. jpar-noine péfe
et remis au goll du jour des entremets
guon ne Lrouve pas SoUvenl aw res-
taurant. = On recommande done I"une
des tartes aux froits de saison ou la
Tropdzienne aves sa fine brioche el
& crime mousscline aromatisés au
Grand Marnier. Et pour une envie de
fraSctuenr, miser sur Jes Frames i la coenthe
poivede. Pas de doule. Jes parents Fitfel
peuvent profiter de leur retraite en
goute quidlde, la tradition familiale
25t entre de bonnes madng Meno au
Bistrod : 16 £, Formule & La Rascasse ¢
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= Hitel-reslaurant Le Provengal, 113, place
Saint-Fierre, Giens. 04-98-04-54-54.
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