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LA PRESQU'ILE DE GIENS




Notre Histoire Fanuiliale

/L’Hétel Le Provencal est situé d\
lextréme sud de la Presquile de Giens
dans le Var, perché sur un promontoire
offrant une vue panoramique sur les
fles d’'Hyeéres.

Datant de 1951, Monsieur Michel crée
'Hotel-Restaurant « Le Provencal ». Tout
d'abord Chef de cuisine du trés prisé
cabaret parisien « Le Lido », il était & la
recherche dun endroit unique et
paisible ou réaliser son projet. Cet
endroit, il 'a trouvé a Giens - I'endroit le
plus au Sud de la Céte d'Azur.

Avec des propriétaires présents depuis
trois générations, I'nétel Le Provencgal a
su préserver son authenticité, sa

douceur de vivre et son esprit familial.

Nous disposons de nombreux
équipements permettant d nos clients
de profiter dun parc privé de 2
hectares situé & 400 meétres en

contrebas de I'hdétel avec une
résidence de 23 appartements, 3
restaurants, une piscine d'eau de mer
et une plage privée creusée dans la
roche, un court de tennis, un terrain de
pétanque..

Le seul mot d'ordre est centré sur le
bien-étre du client. Une priorité qui
permet aujourd’hui & nos hoétes de
savourer le bonheur de se retrouver et

\de profiter d’'un séjour inoubliable. /



http://www.provencalhotel.com/fr/acces.html

Notre Offre
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Nous sommes ravis de vous
présenter notre service exclusif de
planification de mariage, congu
pour transformer votre journée en
un réve inoubliable. Découvrez la
romance et [élégance dans
chaque détail :

e Cérémonie laique
e Cocktail dinatoire
e Diner de mariage

e Soirée de mariage

e Brunch de mariage

e Hébergement RN L { E—

Wi

; '2:?.& T




cerenmonie Laique
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Entouré d'une végétation luxuriante et offrant une vue panoramique sur la
mer Méditerranée, nous mettons a disposition cette espace complétement
aménageable selon votre préférence. Que vous soyez en petit comité ou

bien plus nombreux, ce lieu est idéal pour célébrer votre union dans un

cadre idyllique.

- /

9 Superficie :
150m2

Durée : 2 heures

<o
Capacité d'accueil :
[ ()] _
"‘ 150 Mobilier : sur demande




Pinéde Privee
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Au cceur de notre domaine, découvrez notre pinéde privée de 2 hectares, un
véritable havre de paix en bord de mer. Entourée d'une végétation
endémique et préservée, bénéficiaire de la marque ‘Esprit Parc’, du parc
national de Port Cros. Ce parc naturel offre un cadre idéal pour accueillir
vos événements les plus prestigieux. Imprégné de la fraicheur des pins et
offrant une vue imprenable sur la mer, cet espace unique est le lieu parfait
pour organiser des diners en plein air ou des réceptions de grande
envergure. Laissez-vous séduire par la magie de ce lieu, ot la beauté de la
nature et la sérénité de 'environnement se mélent pour offrir une expérience
mémorable & vos invités.
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€@D» cCopacité daccueil :
MZRWN sclon vos souhaits

9 Superficie :

&> 2hectares







|.e Barbecue

Sur le littoral & 'ombre des pins, ‘Le Barbecue” est un endroit qui vous

permet de vous réunir lors de votre cocktail vin d’honneur, cocktail dinatoire

ou diner assis. A proximité se trouve notre terrain de pétanque qui pourra

tout & fait amuser vos convives ou qui peut étre aménagé a votre guise.

- /

Capacité d'accueil :
}g ¢ 300 (cocktail)
e 80 (assis)

Fin de soirée :
00h0o0
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[.e Bar du Soleil
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« Le Bar du Soleil » au cceur de sa pinéde privée, intégralement rénové en
2022, vous invite @ vous attabler dans une atmosphére douce et feutrée au
cours de votre diner. Dans ce décor aux couleurs méditerranéennes, la carte
imaginée par notre Chef vous fera découvrir une cuisine saine et godteuse
faisant honneur aux produits locaux dans un cadre idéal au rythme des
cigales et bercé par le bruit des vagues. Cet ilot qui se fond dans la nature
est équipé d'une veranda insonorisée qui vous permettra de profiter du lieu

jusqu’au bout de la nuit.

- J

Capacité d'accueil :
e 120 (cocktail)

Fin de soirée :
;g * 120 (soirée aprés diner) 03h00

e 60 (assis)

Possibilité de prolonger jusqu’'a 4h du matin (tarif sur demande)







Notre Restauration

Eveillez vos papilles avec nos Menus raffinés, préparés par nos Chefs

Laurent Bats et Sébastien Graize, qui raviront vos invités avec des saveurs

exquises de produits frais et de saison.

Fornat Cochkrtail

Format ASSIS

/Cocktoil vin d'honneur
L'Arbanaise :

5 pieces apéritives

Le Tomboulou:

10 piéces apéritives

1 Animation culinaire

Cocktail dinatoire ou déjeunatoire

lero:

15 piéces salées, 3 piéces sucrées,
1 animation culinaire

Assiette de Fromages locaux

Gateau de mariage

~

/Menu de la Crique
LENTREE

La Sériole de Méditerrannée ou Le

Boeuf Charolais

LE PLAT
Le Loup de Méditerranée ou Le

Veau frangais ou Les Panisses

LE DESSERT

Le baba de saison ou

Q)ouceur chocolat et praliné

~

Les formules peuvent étre soumises a
modifications et sont ajustables selon vos
préférences.

Le Format Assis sera plus adapté dans notre pinéde privée. Possible seulement pour 60 personnes au Bar du Soleil et pour 80 personnes au Barbecue.

Le Format Cocktail lui est adapté a tous nos lieux.



Boissons Alcoolis¢es

Les iles d’or

Biéres des iles d'or (Blanche, Blonde ou Ambrée), Bouteille de 33cl

Le Plein Sud
Pastis, Ricard, Martini Blanc et Martini rouge

(2 verres par personne)

Le Rituel
Céte de Provence Bio du type Domaine de Figuiére (La Londe)

(1 bouteille pour 3 personnes)

L‘Azur
Vin blanc, rosé, rouge : Céte de Provence Bio du type Chateau Léoube
(Bormes Les Mimosas)

(1 bouteille pour 3 personnes)

Le Digestif
Vieux Marc de Bandol, Cognac, Armagnac, Whisky

(1 verre par personne)

L'atelier cocktail
Type spritz, mojito, Moscow mule

(2 par personne)

Les Bulles
Champagne type Laurent Perrier Brut Ou Deutz Brut (1 bouteille pour 3

personnes)

Le Bar
1 bouteille d'alcool fort type Rhum, Vodka& soft inclus (Coca-colq, jus de
fruit,..)

\
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Les petits plus

-

Pour une ambiance conviviale, nous proposons des stands de
rafraichissement divers et variés qui sont mis & disposition au moment ou
vous le désirez. Des jarres de citronnade pour vous déshydrater apreés la
cérémonie laique, un stand Ricard pendant I'apéro, ou encore le fat a biére

des lles d’Or, tout est possible.

Stand a Citronnade

2

verres par personne

Stand “Ricard”

2 verres par personne

Fat a biére des lles d'Or

Location de la tireuse
Pinte de 50 cl

~
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Notre Restauration
Brunch

Le lendemain de votre événement,
nous vous proposons d'organiser
votre Brunch dans I'un de nos
espaces avec vue panoramique sur
les fles de Hyéres.

Lensemble de nos plats sont réalisés
sur place avec des produits frais et
de saison. Le Brunch se présente sous
forme de buffet sucré/salé et

accompagné de boissons chaudes et

froides.

Codt & prévoir “hors formule”™

e Les boissons alcoolisées sont
proposées en supplément.

e La privatisation de I'espace dans
son intégralité de 11h00 & 15h00.

e Droit de bouchon sur demande.




AMECNAZCIMENTS

Créez un mariage mémorable en

plein air

Imaginez votre diner de mariage au
bruit des vagues, sous une tente
élégante avec une vue imprenable

sur la mer méditerranée.

Cette formule, offre une ambiance
intime et romantique pour votre
journée si spéciale. Avec une
conception modulable, elle peut
étre adaptée a toutes les tailles de
mariages, des célébrations intimes

aux grands rassemblements.

Chaque détail, de la décoration aux
éclairages, peut étre personnalisé

pour répondre & toutes vos envies.

a partir de 60 convives

- /
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Un evenement sur nwesure

Chez nous, tout est possible : vin
d'honneur élégant, cocktail chic ou
bien diner avec service d table, cela
est réalisable dans n'importe lequel de

Nnos espdaces.

Nous collaborons avec des partenaires
de confiance qui vous
accompagneront le jour J. Notre
fleuriste respectera votre theme avec
des arrangements floraux & couper le
souffle. Nos espaces sont équipés de
matériel de sonorisation pour une

ambiance festive.

Nous vous proposons également une
gamme de services sur demande:
coiffeuse, maquilleuse, photographe,

groupe de musique...

Notre responsable événementiel sera &
votre entiere disposition pour
lorganisation de votre événement.

De la premiére visite a la découpe du
gdteau, nous sommes | pour vous
soutenir, vous conseiller et vous assurer
que chaque détail sera pris en charge,

rendant ainsi votre journée spéciale.

Nous vous offrons un mariage

clef en main.

o /
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Heébergements

Nichée dans notre parc privé de 2 hectares, la résidence du Provencal offre

ad vos convives la possibilité d'étre logés sur place. Un lieu idéal pour un
séjour en toute indépendance en bord de mer.

Selon vos besoins, nous proposons ces appartements, du studio au 4 piéces,
pour des séjours de trois nuits minimum.
Enfin, des services (produits d'accueil, linge de lit et draps de bains et

ménage quotidien non compris) sont disponibles sur demande (coat
supplémentaire) afin de vous permettre de profiter du confort et des
avantages d'un hétel tout en conservant votre autonomie

kCc:pc:cité maximale de résidents : 60 personnes

—
—
—
—
p—
—
p—t
—
=
=
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http://www.provencalhotel.com/fr/detente.html

l.es Loisirs

Tennds

Que vous soyez un joueur débutant

ou un professionnel chevronné,
notre terrain de tennis offre I'espace
idéal pour pratiquer votre revers ou

simplement  profiter d'un jeu

)

convivial avec vos proches.

riscine

Avant ou aprés votre évenement,
jouissez de la fraicheur de notre
piscine & 'eau de mer creusée dans
la roche qui vous offre I'expérience
ultime de détente. Les eaux
cristallines invitent & la baignade,
tandis que les chaises longues vous

attendent pour une sieste au soleil.

La piscine est ouverte uniquement

de mai & septembre selon les

)

Q:onditions météorologiques.

Pétanque

Rassemblez vos convives sur notre

terrain de pétanque et testez votre

précision et votre stratégie. Riez,

rivalisez et profitez de I'atmosphere

)

animée.
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Se rendre au Provencal

EN VOITURE
e Par I'autoroute du sud jusqu’d Toulon :
e Traverser la ville, prendre 'A570 en direction d'Hyéres
e Suivre « le port, Giens, les lles » D97
e Traverser le village de « La Capte », passer « La

Bergerie »

e Suivre Giens, & gauche prendre la rue qui descends
e Descendre jusqu'au portail de la résidence

En venant de Nice sur 'autoroute :
¢ Prendre direction Hyéres
e A Hyéres suivre le méme itinéraire que précédemment

EN TRAIN

Gare TGV de Hyéres (8 km)

Gare TGV de Toulon (23 km)

Taxis pour rejoindre I'établissement

EN BUS
Bus d'Hyeres & La Presquiile
n°67

EN AVION

Aéroport de Toulon - Hyéres (7 km)
Aéroport de Marseille (100 km)
Aéroport de Nice (140 km)

Un parking sécurisé dans notre parc est a votre disposition - 12€/jour

17



contact

Préparez-vous a vivre une journée de mariage empreinte de
romance, de magie et de bonheur pur. Pour en savoir plus sur nos
services de planification de mariage ou pour organiser une visite

gratuite de notre établissement, veuillez nous contacter au:

Responsable événementiel :

Sylvain Bourrier

http://www.provencalhotel.com/fr/

reservation@provencalhotel.com

+33.(0)4.98.04.54.54

©6 006

113 Place Saint-Pierre, 83400 Hyeres

3 d

AU PLAISIR DE VOUS ACCUEILLIR DANS NOTRE ETABLISSEMENT - LE PROVENCAL

18


http://www.provencalhotel.com/fr/

conditions de réservation
& annulation

/CONDITIONS DE RESERVATION \
Toute réservation doit étre accompagnée du devis signé par le client revétu de la mention « bon pour accord » et d’arrhes de

30% du montant total de la prestation. 50 % du montant total de la prestation devra nous parvenir au plus tard 120 jours
avant la prestation. Le solde ainsi que les éventuels suppléments seront & régler le jour de la prestation. Aucune réservation
ne sera prise en compte sans versement d’arrhes. La maison n‘accepte pas les chéques.

L'étendue de nos services est déterminée par le devis adressé au client, celui-ci reste modifiable jusqu’'d la date de

prestation. Le prix du devis est ferme,_ il reste personnalisable dans le cas ou le client souhaiterait ajouter de nouvelles

prestations.

Le prix du devis est ferme pendant un délai de 30 jours.

Les modifications de la commande (augmentation et/ou diminution) devront étre signalées par écrit dont nous vous
accuserons réception au plus tard 30 jours avant le jour de la prestation. A défaut, la facturation sera établie sur la base du
nombre de participants figurant sur le devis méme si le nombre réel de personnes s’avérait étre inférieur. Cependant la
facturation sera établie sur le nombre de participants réellement présents si celui-ci est supérieur au nombre prévu sur le

devis.

Toutes spécificités alimentaires du type allergie ou intolérance devront étre signalées en méme temps que le choix définitif
des menus au plus tard 15 jours ouvrés avant la date de la réception. Le client doit informer le restaurant, en amont de son
arrivée, s'il souhaite apporter son propre alcool. Un droit de bouchon sera facturé pour toute bouteille ouverte (vin ou
champagne : 20,00 euros par bouteille de 75 cl).

CONDITIONS D'ANNULATION

Toute annulation totale ou partielle doit faire I'objet d'un écrit :

Toute annulation totale survenant

- A plus de 120 jours avant la date d'arrivée : remboursement de vos arrhes versées, un frais d'administration de 2 500 € sera
facturé.

- De 120 & 90 jours avant l'arrivée : donnera lieu & une mise en avoir des arrhes, un frais d'administration de 3 500 € sera
facturé.

- De 90 & 45 jours avant I'arrivée : Les arrhes seront perdues.

- A moins de 45 jours avant I'arrivée ou en cas de non-présentation : la totalité de la prestation sera facturée et ne sera pas
remboursable.

Par ailleurs, I'établissement se réserve le droit de disposer, sans qu’aucune indemnité ne soit due au client, des espaces
disponibles laissés vacants aprés désistement ou annulation.

Le Parc du Provencal est mis & disposition du client et de ses invités en partage avec le reste de la clientéle du Provencal
(Hatel, Restaurants et Résidence). L'établissement exige de I'ensemble de sa clientéle le respect d’autrui et du site.
Le Client est seul responsable de tout dommage matériel et/ou corporel causé par lui-méme, ses préposés et/ ou ses invités

et par le matériel et/ou locaux mis & sa disposition pour I'organisation de la réception. Notamment les casses, dégradations

Kou disparition du matériel mis & sa disposition sont & la charge effective du client de méme que les frais de remise en état. /
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