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La table à partager 
du Barbecue
Prix par personne 80 €

  Betterave rouge, cuite à la braise accompagnée de brousse de vache
marinée et crème de balsamique
 tomates anciennes de l’été, à la mozzarella Di Buffala et leurs
condiments provençaux
   Taboulé de petit épeautre du Puy en Velay à la pêche et à l’estragon.

poissons de méditerranée entiers grillés à la braise,  sauce vierge
gambas Black Tiger flambées au Limoncello et basilic
Côte de bœuf sauce Chimichuri, dérivée du pistou à la coriandre
Carré d’agneau laqué à l’Arbanaise et ses condiments
T Bône de veau, gel de citron
Travers de porc d’origine française, sauce barbecue

Toutes nos viandes sont issues de l’élevage Français.
Tous nos plats sont réalisés en utilisant le four à la braise.

Réservation au 04 98 04 54 54

Ouvert tous les jours sauf le jeudi 
pour le déjeuner de 12h30 à 14h30

LE BARBECUE avec sa vue mer exceptionnelle se
réinvente pour vous proposer un moment de
partage à vivre en famille ou entre amis. 

Sur le littoral, à l’ombre des pins, le chef vous
propose une cuisine provençale et conviviale, au
feu de bois : belles pièces de viande à la braise,
poissons grillés, grandes salades à partager et,
en dessert, les tartes aux fruits historiques du
Provençal.

Entrées

Plats

Accompagnements

Nos tartes
Tarte au Citron 
Tarte aux Pêches
Tarte aux Fraises
Tarte abricots 

Pommes de terre nouvelles Arrugadas braisées au four
Tomates rôties aux herbes de la GarRigue
légumes du jour cuits au barbecue 

(l'un au choix)

(Assortiment)

(l'ensemble à partager)


